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Деь lб

мЕню

ББй

Здвтрrкллл дGтGi of .3

Каruд хцдкм (пшспиЙi
Кофсйный rrапrrгок i мйкоrr
Буlсфрол с лдеvjiЪи

200
з0/5/20

50
Is0

Ба,]оI]

I{ Iol оj
Завrрак II лlя дсrс*

от lло 7л.т
Фрукrы свслrс (ябцохо)

ито| о:

l0.]

lllв яз сsсr(сй капусты с
Картофелсм на кчпинбм i

llпrца, тудсннцrl л (rJycc с

хлеб пшеничпый

Y,Y i4,0 55.8 м з761,9 22,з I25,l0.4 j7,0 81,6
ll),l0.4 j7,0 81,620,6 ?q,1 580.?4ulo Ф,r 580.?

]

с-6 ,l l

94,,l
]2l

:,\-_. 74



_ Оноприсвко Ю,М

Шеф-повrр:

Дрlь l?

М (0роняде вздеJчý oтBqprtцc с

игоrо:
УплотrIсl|яыil пOллllик

,1r!я дсlсп oI ] до 1 лет

Запсквнка rtз творога с соусом
молочuым слв.lхям с ванялью

1

0,4 l?,0
2.1,6 9з.7

I(cфllD 200 5,6 4,9
ljl lolt 40 з.0 1.2



мЕню

Дсfiь l8

Ьчоприепко Ю.М

,-'_.dl

ljill0ш !'
Ll i ot п: ,120

Зsвrрrк lI для д.т.ii
оr J ,rо r л.т

ФDчкты свелис aяб loкo) ]00

Ll i ot п: ,120 r2.1 9,2 51.2 зз7,0
ljltloш 25 1.9 0,1 |Z,9 65.5

Зsвrрrк lI для д.т.ii ,

aяб loкo) ]О0 0.8 ' 0,Е ]9.о
200 l,0 0,2 t9.6

llтo1,o: 100 I-B 1.0 з8,6

,120 r2.1 9,2

]a 1.5 0.L 9,7
]0 2,0 0.з |2,,7

хлсб I] tенпчный
хiсб IlскJIеваяllьй

итого: 6] l] з7,9 зli,s 85,Il

уплотtlсвныii поjцllнк

l ефтеJIи с соусон 0овядхва)
PaI у ollolцlloc (3 в,ариаlт)
ча_й с лимолоl|
)сrеб лшенлчяый



мЕню

р.цсlllурl.
Е--l

Nl бl70

t50

L{Kpa кабдчковая хопссовпDованц.ц 50 1,0 4.5 з,9 59,5,

Омлст нат}тL]ьньй Ц0 15,З l8.9 2:9 249,4 , ГIКN972
]nn 10 )s tsб 9'l.з j\"]r4,зчай с молоhом или слявхаяя

Зввтрек Il лля лсrсп
отздо 7 лсr

со\ ябпdqtlо-вмllогDа.,lllый 200 1,0 0,2 19,6 8з,4 j\

1,1тol0i 2ll0 l.U t1,2 19,6 1Jз,4

обсд.шr леltл or ] до ? л.t

Суп с vакаронньD,{и Е]делияlrи на ] 8о 2,1 2,0 15,2 90 0 fiк N" 68

ol,y лt] '/о



мЕню

Борц с хал}Етой и

ныё пздсляя отваряыa с

Шсф-пов.р:

290,3 | тж}t 32,
з55


